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1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях для специальности) (сделать две таблицы)
	Курсы
	Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам
	Учебная практика
	Производственная практика
	Промежуточная аттестация
	Государственная итоговая аттестация
	Каникулы
	Всего (по курсам)

	
	
	
	по профилю специальности
	преддипломная


	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	I курс
	39
	
	
	
	2
	
	11
	52

	II курс
	32
	4
	3
	
	2
	
	11
	52

	III курс
	28
	5
	7
	
	2
	
	11
	52

	IV курс
	24
	2
	4
	4
	1
	6
	10
	43

	Всего
	123
	11
	14
	4
	7
	6
	34
	199


2. План учебного процесса

2.1 План учебного процесса (для специальности СПО)
	Индекс
	Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Формы промежуточной аттестации

	Объем образовательной нагрузки
	Учебная нагрузка обучающихся  (час.)

	
	
	Зачеты
	Экзамены
	
	самостоятельная учебная работа 
	Во взаимодействии с преподавателем
	I курс
	II курс
	III курс
	IV курс

	
	
	
	
	
	
	Нагрузка на дисциплины и МДК
	По практике производственной и учебной
	Консультации
	Промежуточная аттестация
	1 сем./ трим. 16.5 нед.

	2 сем./трим.  22,5 нед.
	3 сем./ трим. 14 нед.
	4 сем./трим.  16 нед.
	5 сем./трим  15 нед.
	6 сем./ трим  13 нед.
	7 сем./ трим.  13,5  нед.
	8 сем./ трим.   7,5  нед.

	
	
	
	
	
	
	всего учебных занятий 
	в т. ч. по учебным дисциплинам и МДК

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Теоретическое обучение
	лаб. и практ. занятий
	курсовых работ (проектов)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21

	О.00
	Общеобразовательный цикл
	
	
	1476
	0
	1476
	977
	373
	
	
	54
	46/

26
	594
	810
	504
	576
	540
	468
	486
	270

	ОУД.00
	Общеобразовательные дисциплины общие базовые
	
	
	892
	
	892
	568
	257
	
	
	27
	26/

14
	366
	484
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.01.1
	Русский язык
	-,-
	Э,-
	90
	
	90
	78
	
	
	
	
	8/4
	34
	44
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.01.2
	Литература
	-,З
	
	117
	
	117
	110
	
	
	
	7
	
	50
	67
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.02
	Иностранный язык
	-,З
	
	119
	
	119
	0
	110
	
	
	7
	2/0
	50
	67
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.03
	Математика: алгебра и начала математического анализа; геометрия
	-,-
	Э,Э
	258
	
	258
	234
	
	
	
	
	14/ 10
	99
	135
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.04
	История
	-,З
	
	119
	
	119
	110
	
	
	
	7
	2 \0
	50
	67
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.05
	Физическая культура
	З,З
	
	117
	
	117
	0
	117
	
	
	0
	
	51
	66
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.06
	Основы безопасности жизнедеятельности
	-,З
	
	72
	
	72
	36
	30
	
	
	6
	
	32
	38
	
	
	
	
	
	

	
	Общеобразовательные дисциплины базовые из обязательных предметных областей
	
	
	150
	
	136
	136
	
	
	
	8
	6/0
	68
	82
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.11
	Обществознание 
	-,З
	
	78
	
	78
	72
	
	
	
	4
	2
	32
	46
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.16
	География
	-,З
	
	36
	
	36
	32
	
	
	
	2
	2
	
	36
	
	
	
	
	
	

	ОДБ.17
	Экология
	З,-
	
	36
	
	36
	32
	
	
	
	2
	2
	36
	
	
	
	
	
	
	

	ОДП.00
	Общеобразовательные дисциплины( профильные) 
	
	
	393
	
	353
	237
	116
	
	
	16
	12/ 12
	160
	205
	
	
	
	
	
	

	ОДП.01
	Информатика
	
	-,Э
	110
	
	110
	55
	40
	
	
	5
	4/6
	40
	60
	
	
	
	
	
	

	ОДП.02
	Экономика
	-,З
	
	82
	
	82
	50
	20
	
	
	
	6/6
	72
	
	
	
	
	
	
	

	ОДП.03
	Право
	-,З
	
	87
	
	87
	60
	20
	
	
	5
	2/0
	
	85
	
	
	
	
	
	

	ОДП.04
	Естествознание
	-,З
	
	114
	
	114
	72
	36
	
	
	6
	
	48
	60
	
	
	
	
	
	

	УД.00
	Дополнительные дисциплины
	-,З
	
	41
	
	41
	36
	
	
	
	3
	2/0
	
	39
	
	
	
	
	
	

	УД.01
	Введение в специальность
Адаптационная дисциплина для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья "Психология здоровья"
	-,З
	
	41
	
	41
	36
	
	
	
	3
	2
	
	39
	
	
	
	
	
	

	 П.00               Профессиональный цикл
	
	
	4967
	863
	4104
	1462
	1140
	32
	1080
	210
	90/ 90
	
	
	504
	576
	540
	468
	486
	270

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 
	
	
	633
	137
	496
	126
	322
	 
	 
	38
	4/6
	
	
	58
	120
	62
	104
	86
	56

	ОГСЭ.01
	Основы философии
	З
	
	64
	14
	50
	40
	 
	 
	 
	10
	 
	
	
	
	
	
	50
	
	

	ОГСЭ.02
	История
	З
	
	64
	14
	50
	40
	 
	 
	 
	10
	 
	
	
	
	50
	
	
	
	

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	-З, -,з,-
	-,-,-,-,- ,Э
	236
	48
	188
	 
	164
	 
	 
	18
	6
	
	
	30
	36
	32
	28
	24
	32

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	З,З,З,З,З,З
	-,-,-,-,-,Э
	212
	48
	164
	6
	158
	 
	 
	 
	 
	
	
	28
	34
	30
	26
	22
	24

	ОГСЭ.05
	Психология общения
	
	
	57
	13
	44
	40
	 
	 
	 
	 
	4
	
	
	
	
	
	
	40
	

	ЕН.00
	Математический и общий естественнонаучный цикл 
	
	
	328
	74
	254
	164
	56
	 
	 
	16
	12/6
	
	
	56
	100
	40
	40
	0
	0

	ЕН.01
	Химия
	
	
	214
	48
	166
	104
	40
	 
	 
	12
	10
	
	
	56
	100
	
	
	
	

	ЕН.02
	Экологические основы 

природопользования
	
	
	57
	13
	44
	40
	 
	 
	 
	0
	4
	
	
	
	
	40
	
	
	

	ЕН.03
	Математика
	
	
	57
	13
	44
	20
	16
	 
	 
	4
	4
	
	
	
	
	
	40
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины 
	9
	7
	1436
	332
	1114
	508
	444
	
	
	70
	92
	
	
	236
	134
	242
	174
	154
	82

	ОП.01
	Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена
	
	Э
	110
	24
	86
	36
	32
	
	
	8
	4/6
	
	
	76
	
	
	
	
	

	   ОП.02
	Организация хранения и контроль запасов и сырья
	З
	-,Э
	153
	35
	118
	60
	40
	
	
	8
	4/6
	
	
	56
	52
	
	
	
	

	ОП.03
	Техническое оснащение   организаций питания
	З,
	-,Э
	110
	24
	86
	34
	34
	
	
	8
	4/6
	
	
	32
	44
	
	
	
	

	ОП.04
	Организация обслуживания
	
	Э
	110
	24
	86
	34
	34
	
	
	8
	10
	
	
	
	
	76
	
	
	

	ОП.05
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	
	Э
	153
	35
	118
	54
	46
	
	
	8
	10
	
	
	
	
	
	
	108
	

	ОП.06
	Правовые основы профессиональной деятельности
	З
	
	75
	17
	58
	44
	8
	
	
	2
	4
	
	
	
	
	
	54
	
	

	ОП.07
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	
	Э
	153
	35
	118
	28
	72
	
	
	8
	10
	
	
	
	
	58
	50
	
	

	ОП.08
	Охрана труда
	З
	
	57
	13
	44
	22
	16
	
	
	2
	4
	
	
	40
	
	
	
	
	

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	З
	
	93
	21
	72
	20
	48
	
	
	0
	4
	
	
	
	
	30
	38
	
	

	ОП.10
	Технология трудоустройства
	З
	
	65
	15
	50
	20
	20
	
	
	6
	4
	
	
	
	
	
	
	46
	

	ОП.11
	Организация предпринимательской деятельности
	З
	
	65
	15
	50
	24
	16
	
	
	6
	4
	
	
	
	
	
	
	
	46

	ОП.12
	Товароведение
	З
	
	90
	20
	70
	36
	30
	
	
	4
	
	
	
	32
	38
	
	
	
	

	ОП.13
	Бухгалтерский учет в общественном питании
	
	-,Э
	150
	32
	118
	60
	48
	
	
	2
	2/6
	
	
	
	
	78
	32
	
	

	ОП.14
	История  Мордовского края
	З
	
	52
	12
	40
	36
	
	
	
	0
	4
	
	
	
	
	
	
	
	36

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	7
	7
	2563
	323
	2240
	608
	370
	32
	1080
	90
	60
	
	
	154
	222
	196
	150
	246
	132

	ПМ. 01
	Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента
	
	Э
	354
	46
	308
	82
	60
	
	144
	12
	10
	
	
	154
	
	
	
	
	

	МДК.01.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	
	
	95
	21
	74
	40
	24
	
	
	6
	4
	
	
	70
	
	
	
	
	

	МДК.01.02
	 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	
	
	115
	25
	90
	42
	36
	
	
	6
	6
	
	
	84
	
	
	
	
	

	УП. 01
	Учебная практика
	
	
	72
	
	
	
	
	
	72
	
	
	
	
	72
	
	
	
	
	

	ПП. 01
	Производственная практика
	ДЗ
	
	72
	
	
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	72
	
	
	
	

	ПМ 02
	 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	ДЗ
	Э
	514
	66
	448
	132
	60
	16
	216
	14
	10
	
	
	
	222
	
	
	
	

	МДК.02.01
	 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	
	
	141
	31
	110
	60
	24
	
	16
	6
	4
	
	
	
	106
	
	
	
	

	МДК.02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	
	
	157
	35
	122
	72
	36
	
	
	8
	6
	
	
	
	116
	
	
	
	

	УП. 02
	Учебная практика
	
	
	72
	
	72
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	72
	
	
	
	

	ПП. 02
	Производственная практика
	ДЗ
	
	144
	
	144
	
	
	
	144
	
	
	
	
	
	144
	
	
	
	

	ПМ 03
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	
	Э
	408
	58
	350
	104
	76
	
	144
	16
	10
	
	
	
	
	196
	
	
	

	МДК.03.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	
	
	130
	28
	102
	60
	30
	
	
	8
	4
	
	
	
	
	98
	
	
	

	МДК.03.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	
	
	134
	30
	104
	42
	48
	
	
	8
	6
	
	
	
	
	98
	
	
	

	УП. 03
	Учебная практика
	
	
	36
	
	36
	
	
	
	36
	
	
	
	
	
	36
	
	
	
	

	ПП. 03
	Производственная практика
	ДЗ
	
	108
	
	108
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	108
	
	
	

	ПМ 04М.07асность жизнедеятельностиофессиональной деятельности персоналаводствав оборудования








































	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	
	Э
	300
	42
	258
	80
	44
	
	108
	16
	10
	
	
	
	
	
	
	80
	60

	МДК.04.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента
	
	
	84
	18
	66
	34
	22
	
	
	6
	4
	
	
	
	
	
	
	62
	

	МДК.04.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента
	
	
	108
	24
	84
	46
	22
	
	
	10
	6
	
	
	
	
	
	
	18
	60

	УП. 04
	Учебная практика
	
	
	36
	
	36
	
	
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПП. 04
	Производственная практика
	
	
	72
	
	72
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПМ 05М.07асность жизнедеятельностиофессиональной деятельности персоналаводствав оборудования








































	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	
	Э
	505
	69
	436
	140
	90
	
	180
	16
	10
	
	
	
	
	
	150
	96
	

	МДК.05.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	
	
	152
	30
	118
	66
	30
	
	
	8
	4
	
	
	
	
	
	114
	
	

	МДК.05.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	
	
	190
	39
	148
	74
	60
	
	
	8
	6
	
	
	
	
	
	46
	96
	

	УП. 05
	Учебная практика
	
	
	72
	
	72
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПП. 05
	Производственная практика
	ДЗ
	
	108
	
	108
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПМ 06М.07асность жизнедеятельностиофессиональной деятельности персоналаводствав оборудования








































	Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала
	
	Э
	302
	42
	260
	70
	40
	16
	108
	16
	10
	
	
	
	
	
	
	70
	72

	МДК.06.01
	Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала
	
	
	
	
	
	80
	40
	16
	108
	12
	6
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПП. 06
	Производственная практика
	
	
	108
	
	108
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	108

	ПМ.07
	Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (повар, кондитер, пекарь)

	
	Э
	180
	
	
	
	
	
	180
	
	
	
	
	
	
	
	72
	108
	

	УП. 07
	Учебная практика
	
	
	72
	
	
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПП .07
	Производственная практика
	
	
	108
	
	
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Демонстрационный экзамен
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Учебная обязательная аудиторная нагрузка
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	594
	810
	504
	576
	540
	468
	486
	270

	
	Промежуточная аттестация
	
	
	252
	
	
	
	
	
	
	
	
	18
	54
	36
	36
	36
	36
	18
	18

	                        Самостоятельная работа
	
	
	863
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Всего
	
	
	6446
	866
	5580
	2383
	1565
	32
	1080
	268
	252
	612
	864
	540
	612
	576
	504
	504
	288

	ПДП
	Преддипломная практика 
	
	
	144
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ГИА
	Государственная итоговая аттестация
	
	
	216
	
	216
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	5940
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Консультации на учебную группу по 100 часов в год (всего 400 час.)

Государственная (итоговая) аттестация

1. Программа обучения по специальности 

1.1. Дипломная работа
Выполнение дипломного проекта (работы) с 15 мая по 15июня (всего 4 нед.)

Защита дипломного работы с 16 июня по 30 июня (всего 2 нед.)

Выполнение демонстрационного экзамена

1.2. Государственные экзамены в виде демонстрационного экзамен – 1, 

______________________________________


	Всего
	дисциплин и МДК
	
	
	
	
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	*

	
	
	учебной практики
	
	
	
	
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	*

	
	
	производств. практики
	
	
	
	
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	*

	
	
	преддипломн. практики
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	экзаменов
	
	
	
	
	NЭ
	NЭ
	NЭ
	NЭ
	NЭ
	NЭ
	NЭ
	NЭ

	
	
	дифф. зачетов
	
	
	
	
	NДЗ
	NДЗ
	NДЗ
	NДЗ
	NДЗ
	NДЗ
	NДЗ
	NДЗ

	
	
	зачетов
	
	
	
	
	NЗ
	NЗ
	NЗ
	NЗ
	NЗ
	NЗ
	NЗ
	NЗ


�














